Nahrungserganzungsmittel mit S-Allylcystein

aus Schwarzem Knoblauch Pulver

Raab Bio Schwarzer Knoblauch wird durch ein spezielles
Verfahren gewonnen. Emtefrischer weiRer Bio Knoblauch
aus Spanien wird bei kontrollierter Luftfeuchtigkeit und
Temperatur fur einen definierten Zeitraum gelagert. Weh-
rend dieser Reifung wird der Knoblauch schwarz, wobei
sich diese Farbung bei der anschlieBenden Pulverisierung
reduziert. Bei der Reifung des Knoblauchs entsteht S-Allyl-
cystein. Die fir den charakteristischen Geruch und Ge-
schmack des Knoblauchs verantwortlichen flichtigen
Schwefelverbindungen werden abgebaut.

Tutaten: 80 % schwarzer Knoblauch Pulver™, pflanzliche
Kapselhile: Hydroxypropylmethylcellulose

("aus kontrolliert biologischem Anbau; noblauch aus
Spanien)

Verzehrempfehlung: Taglich 1 Kapsel mit reichlich Flissig-
keit zu einer Mahlzeit einnehmen.

€ 25 g, 50 Kapseln 3 500 mg
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Schwarzes
Knoblauch puer . 0000m9 400mg
davon S-Allylcystein 48mg 0,24 mg
‘empfohlene Tagesverzehrmenge
Hinweis: Die angegebene empfohlene Tagesverzehrmenge
darf nicht berschritten werden. Nahrungserﬁa'nzun smitfel
sind kein Ersatz fiir eine abwechslungsteiche und ausge-
wogene Ernahrung. AuBerhalb der Reichweite von leinen
Kindern aufbewahren. Nicht fir Schwangere, Stillende und
Kinder und Ju%endliche unter 18 Jahren. Personen, die
blutverdinnende Medikamente (Antikoagulantien oder
Thrombozytenaggregationshemmer) einnehmen, sollten
das Produkt nurnach vorheriger Ricksprache mit dem
Arzt anwenden.
Diese Verpackung enthalt 50 Portionen.
@ Hergestellt in Deutschland. Vor Licht und Warme
geschitzt, trocken und qut verschlossen lagern.
Mindestens haltbar bis Ende: siehe Aufdruck Boden
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@@ von Natur aus glutenfrei & laktosefrei @

Raab Vitalfood GmbH | Rudolf-Diesel-Str. 10 | 85296 Rohrbach
Germany | www.raabvitalfood.com | Tel. +49 (0)8442 95 63 0



